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Мы рады представить две новые позиции от Drinksome, 
которые теперь доступны в нашем ассортименте!

Orange Sec / Оранж Сек

Languedoc Liquor / Ликёр Лангедок

Погрузитесь в мир цитрусового наслаждения с Orange Sec. Сладко-
горький вкус апельсиновой цедры гармонично сочетается с нежным 
апельсиновым ароматом, создавая идеальную основу для безалко-
гольных коктейлей. 

Этот продукт предназначен для воспроизведения вкуса и аромата 
алкогольных напитков без содержания глютена и ГМО, и подходит 
для веганов. Произведенный в России, он гарантирует высокое качество 
и безопасность.

Откройте для себя безалкогольную версию классического ликера Suze. 
Languedoc Liquor идеально подходит для приготовления как класси-
ческих, так и авторских коктейлей. 

Его горьковатый, сухой вкус трав и пряностей в сочетании с характер-
ным освежающим ароматом создают уникальный профиль. Алкоголь
отсутствует на всех этапах производства спиритов Drinksome, что делает
этот продукт полностью безопасным для употребления. Производится 
в России, не содержит глютен и ГМО, и подходит для веганов.

арт.: 5031221

арт.: 5031220

Новинки в ассортименте бренда Drinksome!
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Шотландский Спритц

Tiger Pear

Белый Негрони

Herbal-Berry Mix

Drinksome «Orange Sec»
Drinksome «Highland Scotch Wiskey»
C.O.D.E «Жасмин/Яблоко/Розовая гуава»
Drinksome «Сухое игристое вино»

Drinksome «Тигровый джин»
Drinksome «Orange Sec»
C.O.D.E «Тимьян/Лимонный мирт/Груша»
Пюре ODK «Груша»
Сок лимона

Drinksome «Японский джин»
Drinksome «Orange Sec»
Drinksome «Ликер Лангедок»
C.O.D.E «Апельсин Фукумото/Французская ваниль/Соль»

Drinksome «Сибирский аперетив»
Drinksome «Лангедок»
C.O.D.E «Ревень/Малина/Сицилийский лимон»
Сироп ODK «Имбирь»
Сок лимона
Индиан тоник

Метод приготовления: наполнить бокал для подачи кусковым льдом. 
Наполнить смесительный бокал кусковым льдом, добавить все ингре-
диенты, кроме вина, хорошо смешать. Слить талую воду из бокала,
перелить напиток с помощью стрейнера в бокал, добавить вино и акку-
ратно перемешать, украсить. 

Метод приготовления: наполнить бокал для подачи дроблёным льдом.
Наполнить большую часть шейкера на 2/3 кусковым льдом, налить все
ингредиенты в малую часть шейкера, слить талую воду из большой 
части шейкера, перелить напиток в большую часть шейкера, взбить. 
Удалить лёд, перелить напиток с помощью стрейнера в бокал, украсить.

Метод приготовления: наполнить бокал для подачи кусковым льдом.
Наполнить смесительный бокал кусковым льдом, добавить все ингреди-
енты, хорошо смешать. Удалить кусковой лёд из бокала и попоместить 
куб льда, перелить напиток с помощью стрейнера в бокал, украсить.

Метод приготовления: наполнить бокал кусковым льдом, добавить 
все ингредиенты, хорошо смешать барной ложкой, украсить.

Украшение: слайсы апельсина и яблока

Украшение: бадьян

Украшение: cлайс апельсина

Украшение: слайсы корня имбиря, малина, черника.

Бокал: бокал для вина «Бах», хр. стекло, 280 мл, арт.: 1050364 

Бокал: бокал для вина «Саваж», хр. стекло, 135 мл, арт.: 1051371 

Бокал: олд фэшн «Финесс Грид», хр. стекло, 300 мл, арт.: 1020841 

Бокал: хайбол «Новеченто», стекло, 405 мл, арт.: 1011355 
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